LARERVEJLENING
MATEMATIK PA MEJERIET

I dette forlgb til matematik i 5.-7. klasse lerer eleverne om
melkens vej fra stald til keledisk og de forskellige processer
pa mejeriet, samt hvordan man bruger stikprgver til at sikre, at
mejeriprodukterne er af hgj kvalitet.

Forlgbet indeholder et besgg pa et mejeri, hvor eleverne far
indblik i de forskellige trin i mejeriets produktionsproces.

\9/ FORBEREDELSE AF UNDERVISNINGEN

* Les elevmaterialet igennem: Planlaeg forlgbet, sa det passer til din undervisning.
» Kontakt og forventningsafstem med mejeriet i god tid: Fa aftalt en dato samt tidspunkt for
besgget og fortel om, hvad eleverne vil have arbejdet med inden besgget.

FORBEREDELSE TIL BESOGET

Det er en forudsetning, at eleverne:

« Har arbejdet med, hvordan stikprgver pa et mejeri kan se ud.

*  Ved lidt om, hvad mejeriet, I skal besgge, producerer.

» Har forberedt spergsmadl til mejeriet, som de stiller under besgget.

rvéi BESOG PA MEJERIET - FORSLAG TIL PROGRAM:
" INTRODUKTION OG RUNDVISNING HUSK:

Eleverne mgder en medarbejder, der forteller om mejeriet som arbejdsplads. Et besgg varer ca.

Eleverne far en rundvisning, hvor de ser forskellige processer i produktion og pr(%gt;?lgl;;l(e)tgtil-

hgrer om, hvordan mejeriet arbejder med kvalitetssikring. passer du sammen
med

AKTIVITET mejeriet.

Eleverne kerner/ryster deres eget smgr og er med til at testsmage nogle produkter.
Eleverne stiller de spgrgsmal til personalet, de har forberedt hjemmefra.

SIKKERHED 0G HANDTERING

Ndr undervisningen foregdr pd en virksomhed, geelder de samme regler, som ndr eleverne er pd skolen.
Las mere i vejledningen her: Aben Skole - Virksomhedsbesgg

KONTAKT 0S GERNE

Har du spgrgsmal eller ideer? Skriv til os pa: Kontakt@aabenvirksomhed.dk
Eller lees mere pa vores hjemmeside: aabenvirksomhed.dk

I DA BEN VIRKSOMHED
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